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Nahrungsergänzung | Darm & Verdauung

multi enzym komplex  
Nahrungsergänzungsmittel. Magensaftresistente Kapseln mit veganen Enzy-
men. Schonend hergestellt mithilfe von Fermentation durch Bakterien. Enthält 
neben der Markenrohstoff DigeZyme®-Enzymmischung auch die Enzyme 
Bromelain sowie Papain aus Ananas und Papaya.
Natürlicher1 Multienzymkomplex von DigeZyme® aus veganen Enzymen
• Alpha-Amylase
• Neutrale Protease
• Cellulase
• Lactase
• Lipase

19,90 €

* Prozent der Referenzmenge für die tägliche Zufuhr (= Nährstoffbezugswerte) 
** Keine Nährstoffbezugswerte vorhanden

Durchschnittlicher Gehalt pro Portion (1 Kapseln) % NRV* pro Portion

Enzymmischung (DigeZyme®) 300 mg **

- davon alpha-Amylase 35,4 mg **

- davon neutral Protease 18,6 mg **

- davon Cellulase 13,5 mg **

- davon beta-D-Galactosidase 0,5 mg **

- davon Lipase 8,7 mg **

Bromelain 73 mg **

Papain 50 mg **

Vegan
Verdauung

Natürliche Enzym
e

NEM0218 19,90 € / Stück 654,61 € / 1 kg

ab 2 Stück 18,71 € / Stück 615,46 € / 1 kg - 6 %

ab 3 Stück 17,91 € / Stück 589,14 € / 1 kg - 10 %

Multi-Enzym-Komplex mit den Enzymen Alpha-Amylase, Neutrale Protease, 
Cellulase, Lactase, Lipase, Bromelain und Papain zur Einnahme während oder 
direkt nach einer Mahlzeit. Enzyme sind Biokatalysatoren. So zerlegt Alpha-
Amylase Kohlenhydrate in kleinere Einheiten, Cellulase zersetzt Laktose 
und Lipase spaltet Triglyzeride und Diglyzeride zu einfachen Fettsäuren und 
Glyzerin. Der for you multi enzyme complex besteht aus 300 mg DigeZyme®

Enzymmischung, 73 mg Bromelain und 50 mg Papain pro Kapsel. Durch die 
magensaftresistente Kapselhülle wird verhindert, dass die wertvollen Enzyme 
sich bereits durch die Säure im Magen aufl ösen. Der Enzymkomplex gelangt 
so bis in den Darmtrakt.

Natürlicher Multienzymkomplex von DigeZyme®

DigeZyme® ist ein besonderer Komplex aus Enzymen, der mittels modernster 
Technologie produziert wird und zu den saubersten und qualitativ hoch-
wertigsten Multienzymmischungen auf dem Markt zählt. Die in DigeZyme®

enthaltenen Enzyme sind vegan und natürlich. Sie werden schonend mithilfe 
von Fermentation durch Bakterien gewonnen. Fermentieren bzw. Fermentation 
bezeichnet die mikrobielle Umwandlung organischer Stoffe durch probiotische 
Bakterien und Pilze.

Funktion der Enzyme und Enzymaktivität
Im Gegensatz zu Nahrungsergänzungsmitteln wird die Wirksamkeit von Enzymen 
nicht anhand der Menge oder Konzentration, sondern an ihrer „Aktivität“ gemes-
sen – mit anderen Worten die „Wirkung“, die es auf die Nahrungsbestandteile hat.

Inhalt: 60 Kapseln (30,4 g = 60 Portionen)
Verzehrempfehlung: Täglich 1 Kapsel während oder direkt nach einer Mahlzeit 
unzerkaut mit ausreichend Flüssigkeit schlucken.
Zutaten: Enzymmischung (alpha-Amylase, neutral Protease, Cellulase, Lipase, beta-D-Ga-
lactosidase), Kapselhülle (Überzugsmittel: Hydroxypropylmethylcellulose, Geliermittel: 
Gellan), Bromelain, Papain. Magensaftresistente Kapselhülle für verzögerte Freisetzung.
1 Die Natürlichkeit bezieht sich auf den natürlichen Fermentations-Prozess. Fermentation wird als 
die mikrobielle Umwandlung organischer Stoffe durch probiotische Bakterien und Pilze defi niert. Bei 
diesem natürlichen Prozess entstehen Säure, Gase oder Alkohol.


